
ENTRANTES 

 

Croqueta de jamón (A,C,G)                                 3,00€/un 

Anchoas de la Escala del Callol con pan de coca y tomate (A,D)     18,00€ 

Jamón Ibérico de Bellota 100% con pan de coca y tomate (A)      24,80€ 

Ensalada de berenjena  a la Caponata (L)         16,00€  

Laminado de vaca con vinagreta de setas, piñones y crema de queso (A,G,H,J,L)    18,00€     

Puerros asados,burrata ahumada y romesco  / Opción vegana con yuba de soja(G,H,L) 14,00€ 

Ajo blanco con caballa y judia verde (A,D,H,L)       15,00€ 

Steak tàrtar, servicio en mesa (A,C,G,I,J)        20,00€ 

Alcachofas asadas, salsa de pipas de calabaza , topinambo y ajo negro   15,00€ 

Cocochas de bacalao con pilpil y alcachofas (D,L)       21,00€ 

Paccheri con colmenillas a la crema (A,G,I,L)       27,00€ 

Setas de cardo de castaño a la brasa y hummus de legumbres (H, K, L –Vegà)    19,50€ 

Canelón de pollo asado con bechamel de avellanas  (A,G,H,I,J,L)     16,50€ 

Judia del “ganxet” ,perdiz y crestas de gallo (A,C,G,I,L)      24,00€ 

 

ARROCES del Estany de Pals (mínimo dos personas) 

 

Calamar, alcachofa y gamba   (seco en paella o meloso en cazuela)  (B,D,L,N)   22,50€ 

De pepino de mar (seco en paella)(B,D,H,I,L,N)       48,00€ 

Cazuela de montaña ; costilla, butifarra, trompeta negra. (H,I,L,)     19,50€ 

Verduras y setas  ( seco en paella o meloso en cazuela ) (I)        18,00€ 

          

BRASA Y EN CAZUELA 

 

Rodaballo con salsa de ortigas de mar e hinojo (B,D,L,N)     29,00€ 

Rape en suquet (B,D,H,I,L,N)          33,00€    

Bacalao ,”migas” de sobrasada y topinambo (A,D,L)      25,00€  

Lomo bajo a la brasa, pimiento escalivado , mostaza y cebollites (J,L)    30,00€   

Albóndigas de casa con salsa fricandó(A,C,G,H,I,L)      18,00€ 

Pato “5 Aglans” a la Royal(A,C,G,H,I,L)        26,50€ 

“Civet” de jabalí (G,H,L,I)          25,50€ 

 

Pan de coca tostado con aceite y tomate (A, F) 4,00€ 

Pan rústico de payés (A, F) 1,60€    /  Pan sin gluten  2,80€ 

 



POSTRES 

 

 

Baba al Ron ,vainilla y café  (A,C,G)               9,50€ 
   

 

El cítrico: Espuma de mandarina, bizcocho de almendras y “panacotta”de gengibre (C,G,H)  9,00€ 
 

Buñuelos de chocolate, cacahuete y pera (A,C,E,G,H)          9,50€ 
 

 

Manzana de taten, crema montada de canela (A,C,G)            9,00€ 
 

 

Pastel de queso, frutos rojos y albahaca (A,C,G)            9,00€ 

Tabla de quesos de proximidad (A, G, H)             16,00€ 
 

 

Helados y sorbetes                6,50€ 

 

 

 

MENÚ ESCENARIO 

Tres entrantes 

Un Pescado, 

Una Carne, 

Un Postre 

65€ 

 

bajo RESERVA PRÉVIA  

Si tiene intoleráncia o alérgia, haganoslo saber. A partir de las 14.45h. y de las 21.45h. no se servirá el menú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALÉRGENOS 

A (cereales con gluten) | B (crustacios) | C (huevos) | D (pescado) | E (cacahuete) | F (soja) G (leche) | H (fruitos secos) | I 

(apio) | J (mostaza)  K (sésamo) | L (sulfitos) M (altramuzes) | N (moluscos) 

 

 

IVA INCLUIDO 

 

 


